
lES BURGERS..................
BOEUF :
HAMBURGER	 12,50
BOEUF*, TOMATES, OIGNONS ROUGES, PICKLES, KETCHUP

CHEESEBURGER 	 15,00
BOEUF*, TOMME DE SAVOIE, TOMATES, OIGNONS ROUGES, 

PICKLES, SAUCE COCKTAIL

CHEESE BACON	 16,00
BOEUF*, TOMME DE SAVOIE, BACON, TOMATES, OIGNONS 

ROUGES, SAUCE BARBECUE

CHEESE AVOCAT	 16,00
BOEUF*, TOMME DE SAVOIE, AVOCAT, TOMATES, OIGNONS 

ROUGES, COULIS DE POIVRONS

BREIZH BURGER	 16,00
BOEUF*, ANDOUILLE DE BRETAGNE, CONFIT D’OIGNONS, 

POMMES, SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE

MADAME	 16,00
BOEUF*, TOMME DE SAVOIE, BACON, TOMATES, OIGNONS 

ROUGES,  OEUF AU PLAT, SAUCE BARBECUE

CHÈVRE	 16,50
BOEUF*, CHÈVRE, POITRINE FUMÉE, TOMATES SÉCHÉES, 

OIGNONS ROUGES, SAUCE MOUTARDE AU MIEL

ITALIEN	 16,50
BOEUF*, MOZZARELLA, JAMBON CRU, TOMATES SÉCHÉES, 

OIGNONS ROUGES, PESTO DE BASILIC

CHEESE I LOVE YOU	 17,00
BOEUF*, TOMME DE SAVOIE, FOURME D’AMBERT, 

REBLOCHON, COPPA, TOMATES, OIGNONS ROUGES, 

SAUCE BARBECUE

POULET :
CHICKEN CRISPY	 15,00
POULET* CROUSTILLANT AU BASILIC, TOMME DE SAVOIE, 

TOMATES, OIGNONS ROUGES, COULIS DE POIVRONS

CHICKEN CHORIZO	 15,00
POULET* GRILLÉ, TOMME DE SAVOIE,  CHORIZO, TOMATES, 

OIGNONS ROUGES, SAUCE COCKTAIL

VEGGIE :
GREEN BURGER	 13,50
AUBERGINES GRILLÉES, TOMME DE SAVOIE, AVOCAT, 

TOMATES, OIGNONS ROUGES, COULIS DE POIVRONS

POISSON :
FISH BURGER	 15,50
TARTARE DE SAUMON MI CUIT AUX BAIES ROSES ET 

CORIANDRE, TOMATES, OIGNONS ROUGES, COULIS DE POIVRONS

THE BIG	 +5,50
TOUS NOS BURGERS SONT DISPONIBLES EN BIG 

n’hésitez pas à demander la carte des allergènes à notre équipe

LA COUR DE RÉCRÉ
30, RUE DU MARÉCHAL LECLERC - 35800 DINARD

02.99.80.63.85
LES ACCOMPAGNEMENTS.................................
FRITES MAISON 	 4,00
FRITES MAISON & CHEDDAR FONDU	 4,50
WOK DE LÉGUMES	 3,80
COLESLAW	 3,50
SALADE VERTE		 2,50
SAUCES MAISON	 0,60
(COCKTAIL, TARTARE, MAYONNAISE, BARBECUE, 
COULIS DE POIVRONS, MOUTARDE À L’ANCIENNE)

À L’HEURE DE L’APÉRO ..............................
PLANCHE - 2 PERSONNES	 8,00
PLANCHE - 4 PERSONNES 	 14,00
CROUSTILLANT DE CHÈVRE CHAUD 	 9,00
JAMBON CRU, MESCLUN, TOMATES SÉCHÉES, MIEL

lES PLATS..............
TOUS NOS TARTARES SONT SERVIS AVEC DES FRITES 

MAISON ET UNE SALADE VERTE

TARTARE CLASSIQUE	 18,00
BOEUF*, JAUNE D’OEUF, CÂPRES, CORNICHONS, 
OIGNONS ROUGES, PERSIL

TARTARE ITALIEN	 18,50
BOEUF*, CÂPRES, TOMATES CONFITES, PARMESAN

TARTARE THAÏ	 18,50
BOEUF*, CONCOMBRE, RADIS, BAIES ROSES, 
CORIANDRE, OIGNONS ROUGES

TARTARE DE SAUMON	 19,50
SAUMON, ÉCHALOTES, CIBOULETTE, BAIES ROSES, 
VINAIGRE BALSAMIQUE, CITRON, HUILE D’OLIVE

SALADE CAESAR	 14,00
MESCLUN, POULET CROUSTILLANT, OEUF, 
PARMESAN, ANCHOIS, CROÛTONS DE PAIN, RADIS, 
SAUCE CAESAR

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE	 13,00

*viande origine ue

LES PETITS GAVROCHES
13,00

Jusqu’à 10 ans

MINI BURGER OU NUGGETS MAISON 
FRITES 
BOISSON AU CHOIX (COCA-COLA, ICE-TEA, JUS DE 

POMME / ORANGE, LIMONADE) 

1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
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..
..

@lacourderécré

@lacourderecre_dinard

BIÈRE PRESSION SAINTE COLOMBE	 4,50	 6,00	 8,00	
BIÈRES ARTISANALES SKUMENN BLANCHE / IPA 		  7,50
CIDRE  BIO CONTEMPORAIN SORRE 		  7,00		  15,00
BIÈRE CORONA		  6,50
RICARD					     3,00
KIR (CASSIS, PÊCHE, MÛRE, FRAMBOISE)					     5,00
MARTINI BLANC, MARTINI ROUGE					     5,00
JACK DANIEL’S, GALLEG					     7,00
GET 27, GET 31, BAILEYS					     7,00
HAVANA AÑEJO ESPECIAL, NUSA CAÑA, CHAIRMAN’S RESERVE SPICED 			   7,00
DIPLOMÁTICO RESERVA 					     9,00

				  8,00
			  8,00

LES BOISSONS ALCOOLISÉES....................................

SIROP À L’EAU MONIN	 2,80
COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO, ORANGINA, ICE TEA	 4,00
SCHWEPPES TONIC / AGRUM’, LIMONADE	 4,00
JUS DE FRUITS (ORANGE, POMME, ANANAS, ACE, MANGUE, FRAISE)	 4,20	
KOMBUCHA FRAMBOISE 	 5,50
EAU PLATE PLANCOËT 50 cl 	 2,50 
EAU PLATE PLANCOËT 1L	 4,50
PLANCOËT INTENSE 33 CL	 3,90
PLANCOËT FINES BULLES 1L 	 5,00

LES BOISSONS NON ALCOOLISÉES..........................................

L’ADDITION  - IGP SAINT-GUILHEM LE DÉSERT 	 4,25	 16,00	 21,00
MAISON VENTENAC - « LE PARIA »  - VDF	 5,00	 18,00	 24,00
VIGNOBLE VADÉ - AOP SAUMUR CHAMPIGNY	 5,25	 19,50	 26,50
DOMAINE DE COSTE CHAUDE - AOP CÔTES DU RHÔNE VILLAGES VISAN	 6,00	 22,50	 30,00
MORGON CÔTE DU PY «GRANDES MISES» - AOP MORGON LA CÔTE DE PY			   32,00
CHÂTEAU TOUR BAYARD - AOP MONTAGNE SAINT-EMILION			   38,00
DOMAINE DE TERREBRUNE BIO - AOC BANDOL			   56,00

LES ROUGES...............

COSTA SERENA - IGP DE L’ILE DE BEAUTÉ	 4,25	 16,00	 21,00
CHÂTEAU LA SABLE BIO - AOP LUBERON	 5,00	 18,00	 24,00
DOMAINE LA GOUJONNE BIO - AOP CÔTES DE PROVENCE 			   31,00

LES ROSÉS................

FAMILLE PERRIN - AOP CÔTES DU RHÔNE	 4,25	 16,00	 21,00
LE JOYAU DE JOY - IGP CÔTES DE GASCOGNE	 5,00	 18,00	 24,00
FAMILLE LIEUBEAU CHARDONNAY - IGP LOIRE	 5,25	 19,50	 26,50
CHÂTEAU LA SABLE BIO CUVÉE « LE PETIT M » - AOP LUBERON	 5,50	 20,50	 27,50

LES BLANCS................

VINS & BOISSONS.................................

TAITTINGER «BRUT RÉSERVE »	 65,00

lE CHAMPAGNE.....................

12,5 CL
VERRE

50 CL
pichet

75 CL
bouteille

25 CL 33 CL 50 CL 75 CL

ESPRESSO/DÉCAFÉINÉ	 2,00
CAFÉ CRÈME	 3,00
DOUBLE ESPRESSO	 3,70
THÉS LINDFIELD	 3,50
CHOCOLAT CHAUD	 4,00

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
prix net TTC, service compris.

NOS BOISSONS CHAUDES..........................................

GRAND MARNIER, COGNAC ABK6, CALVADOS AVALLEN, TEQUILA CODIGO
GIN MALOUIN’S (NATURE, POMME, ROSE), GIN BOMBAY SAPPHIRE


